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OBEC

' PACEJOV

SOUTEZ O NEJLEPSI
,VEPRO, KNEDLO, ZELO*“

se kona

v sobotu 5. listopadu 2022

od 15:00 hodin
na sale kulturniho domu Pacejov nadrazi

Kazdy ucastnik obdrzi 200,- K¢ jako prispévek na nakup potravin
na vyrobu a pripraveny jsou hodnotné ceny
K tanci i poslechu hraji Brachové (F. Strnad a J. Kaiser)

SRDECNE ZVEME

OBEC
PACEJOV



»O nejlepsi vepro, knedlo, zelo“

Gastronomicka soutéz pro muZe i Zeny o nejlepsi vepio, knedlo, zelo

PROPOZICE

Datum a misto konani: dne 5. listopadu 2022 od 15,00 hodin
v Kulturnim domé v Pacejové nadrazi

Ptijem vzorki vcetné piiloh na zdobeni porci a popisu

od 14,00 do 15,00 hodin na séle v prostoru pod balkonem
Hodnoceni vzorki odbornou porotou od 15,00 do 16,30 hodin
Vyhlaseni vysledkii a ptedani cen vitéziim v 17,00 hodin

Kk

1/ SoutéZe se mohou zi¢astnit muzi i Zeny bez rozdilu véku i bydlisté. Kazdy Géastnik obdrzi
200,- K¢ jako prispévek na nadkup potravin na vyrobu pokrmu.

2/ Soutézici je povinen piedat vzorek s popisem pokrmu (nézev, z jakého masa a dalsf tdaje
dle vlastniho uvdZeni) v mnoZstvi 5 porci v ohitevu schopné nadobé a uréeném ¢ase.

3/ Vzorky prebira predseda komise, ktery je ziroven nejvy$$im hodnostafem soutéZe a
rozhoduje pfipadné spory

4/ Po prevzeti viech vzorki bude piijem uzavfen a k jednotlivym vzorkiim budou a ptifazena
Cisla tak, aby vzorky byly pro komisi a vefejnost naprosto anonymni. Cisla jednotlivych vzorki
a soutéZicich zna pouze predseda piipravné komise.

5/ Vzorky se predavaji véetné piiloh na zdobeni dle uvaZeni souté%ictho. Mohou byt rizné
varianty druhid masa (uzené, vepiové, divotina atd.), zeli (kysané, hlavkové, kedlubnové
atd.) i knedliki (kynuté, bramborové,chlupaté, karlovarské atd.).

6/ Vzorky budou odbornou porotou ochutnavany s prilohou naservirovanou dle uvaZeni
soutéZiciho.

7/ Kazdy soutéZici na vyzvani komise pfipravi na uréeném pracovisti (ohfeje, naserviruje a
nazdobi) potrebné porce svého soutéZniho pokrmu pro posouzeni odbornou porotou a
obsluha odnese pod ¢islem porce odborné poroté k provedeni ochutnavky.



8/ Odborna porota je sloZena z odborniky, laické vefejnosti a zastupce poradatele.

9/ Odborna porota ochutna predloZeny vzorek a do hodnoticiho listu zapi$e hodnoceni
hodnoceni.

10/ Vitézny vzorek je ten, ktery ziskd nejvy$si bodové ohodnoceni. V piipadé rovnosti bodd
vitézi ten vzorek, ktery dosahl lep$iho hodnoceni u kritéria v poiadi 1 - 5. V ptipadé rovnosti
bodii i po uplatnéni kritérii rozhoduje hlasovani odborné poroty.

11/ Kritéria hodnoceni - 1. chut’
2. celkovy dojem
3. konzistence
4. barva
5. napaditost
6. tuhost masa
7.viané

12/ Vyhlaseni vysledkd bude provedeno na zakladé protokolu podepsaného viemi &leny
odborné poroty. Vitézové na 1. - 3. misté obdrzi pamétni varetku a vécnou cenu:

1. misto: uzenaKkyta

2. misto: vybér z uzenych mas

3. misto: uzené prasatko

V Pacejoveé 24. fijna 2022

Miloslava HldZkova
OVB EC predsedkyné kulturni
PACEJOV a ptipravné komise

PO DOBU SOUTEZE BUDE MOZNOST OCHUTNAVKY SOUTEZNICH VZORKU
PRO VEREJNOST

Propozice soutéZe a program na www.pacejov.cz




